JANSSONS
FRESTELSE a’la Birgit

(4 personer)

14-17 ansjovisfileer

4,5 hg potatis

1-2 gula |Okar

2-4 msk smor

2-3 dl vispgradde + mjolk



Blanda och lagg potatis
och spad i en form

Lagg pa lite Iatt brynt 16k
och ansjovis

Lagg pa ett nytt lager
potatis och spad

Ugn 200-225° i 10 min hall
pa 1,5-2 dl mjolkgradde
Lat std i 10 min til, tag ut
och hall pa 1,5-2 dl
mjolkgradde igen.

Lat den sedan sta i ugn
tills den statt sammanlagt
45 min.



