Havreflarn
(50—60 st)

3 dl havregryn

2 dl strosocker

V4 dl sirap

150 g smélt smor eller margarin
Vo dl gradde

112 dl vetemjol

14 tsk Marabou bakpulver

Blanda alla ingredienserna.

Ligg teskedsstora klickar av smeten med
stora mellanrum pa smord plat. Kakorna
flyter ut mycket.

Graddai175° omkring 8 minuter eller tills
flarnen ar svagt ljusbruna.

Léit dem svalna nagra minuter innan de
med tunn kniv lossas fran platen.

Boj flarnen 6ver spanjérn eller kapp och
14t dem kallna. Flarnen kan ocksa svalna



Smorkram

75 g smor eller margarin
174 dl florsocker

1 aggula

2 tsk vaniljsocker

Ror smoret smidigt.
Tillsdatt de 6vriga ingredienserna och ror
kramen slat.



